
RABBIT RABBIT
SPARKLING BISTROT

COCKTAILS & BAVARAGE



“Follow the Flavor, Around the Clock.”
A volte il segreto non è solo cosa bevi, ma quando lo bevi. 

Noi abbiamo mappato il gusto della tua giornata: la nostra
nuova lista di Signature Cocktail è studiata per evolversi

insieme al tuo ritmo. 

Dalla freschezza energizzante della luce del mattino fino alle
note decise e fumose della notte profonda, c'è un salto di

sapore perfetto per ogni momento.

Scegli l'orario, segui il coniglio e scopri la tua miscela
ideale.

RABBIT RABBIT SIGNATURE COCKTAILS



Pomodorino Ciliegino /
Cherry Tomato

Wild Citrus
Cordial 
di Sedano / Celery
cordial

Succo di Lime /
Lime Juice

Gin

BRUNCH SIGNATURE SELECTION

9 euro



Bloody Mary Umami

Succo di pomodoro /
Tomato Juice

Mango Chutney

Vodka

BRUNCH SIGNATURE SELECTION

9 euro



BELLINI 2.0

Sch iuma
ve l l u t a t a  a l
P rosecco
Zero e  Yuzu  /
Ve l v e ty
P rosecco foam 
Ze ro & Yuzu

In fu so a l l a
Pe s c a  /

Peach  I n fu s ion

BRUNCH SIGNATURE SELECTION

0%
alcolica

8 euro



BRUNCH SIGNATURE SELECTION

Soda

Gin

Succo di limone /
Lemon Juice

Sciroppo allo Yuzu /
Yuzu Syrup

0%
alcoholYUZU GIN FIZZ

8 euro



Polvere di fava tonka /
Tonka Bean Powder

Soda all'ananas
grigliato /
Grilled
Pineapple soda

Succo di Lime /
Lime Juice

Sciroppo al rhum /
Rhum Syrup

LUNCH SIGNATURE SELECTION

VIRGIN TROPICAL
EMBER

9 euro



Ginger beer

Soluzione citrica /
Citric acid solution

Bitter

Vodka

Sciroppo al
karkadè/ Karkadè
Syrup

SILK’N SPICe

LUNCH SIGNATURE SELECTION

12 euro



Soda all’ananas
grigliato / Grilled
Pineapple Soda

Succo di Lime /
Lime juice

LUNCH SIGNATURE SELECTION

Tequila

TROPICAL EMBER

9 euro



Gocce di bitter
analcolico /
Alcol free
bitter drops

Soda al pepe
timut /
Timut Pepper Soda

Sciroppo di banana /
Banana Syrup

LUNCH SIGNATURE SELECTION

TIMUT TEMPTATION

9 euro



LUNCH SIGNATURE SELECTION

Soda

Cordial al cetriolo / 
Cucumber Cordial

Gin

GREEN FIZZ

9 euro



Soda al pepe
Timut /
Timut Pepper
Soda

Liquore alla
nocciola /
Hazelnut
Liquor

Rabarbaro /
Rhubarb

Succo d’ananas /
Pineapple Juice

Cordial
alla banana /
Banana
Cordial

JUNGLE BANANA

DINNER SIGNATURE SELECTION

12 euro



Cold brew

Sciroppo ai savoiardi /
Ladyfinger Syrup

Milk washing
(vodka, vermouth rosso,
kahlua)

DINNER SIGNATURE SELECTION

Caffè /
Coffee

PICK ME UP

10 euro



APERITIVO & CO.

SPRITZ 
FAMILY

CLASSICO
ALL’ITALIANA

ALWAYS 
GREEN

AMERICANO 
MILANO TORINO 
NEGRONI
NEGRONI SBAGLIATO
BOULEVARDIER
CAMPARI SHACKERATO

7
7
7
7
8
7

CAMPARI SPRITZ
APEROL SPRITZ
SELECT SPRITZ
CYNAR SPRITZ
ROSÉ SARTI SPRITZ
HUGO MONDORO SPRITZ
LIMONCELLO SPRITZ
LAVANDER SPRITZ

7
7
7
7
7
7
7
8

PALOMA
MARGARITA
TOMMY’S MARGARITA
MOJITO
DAIQUIRI
LONG ISLAND
BLUE LAGOON

7
7
7
7
7
7
7

DRAFT
VIA EMILIA,
(PILSNER, 5%) 
MACHETE, 
(DOUBLE IPA, 7,6%)

BOTTLE 33CL
SANTAGIULIA, (BROWN ALE, 6%)
CORSENDOK, (BLANCHE, 4,8%)
NO ALCOHOL BEER

BEERS

6
4
6
4

5
4
4

LARGE

SMALL

LARGE

SMALL

GIN

HENDRICK’S 
ANOTHER HENDRICK’S  
SALINAE’S 
PROFESSORE MADAME 
ACQUEVERDI
GIN 1592 
NORDES 
MARE 
MONKEY
PRINCIPUM
OCCITAN

11
12,5
12
12
11
12
11
11
12
11
10

Sempre servito con tonica a parte

ON GIN 
WE TRUST

FRENCH 75
GIN FIZZ
MARTINI DRY
DIRTY MARTINI
AVIATION

10
7
7
7
7

SOUR 

WHYSKEY
PISCO
VODKA
SALTED CARAMEL VODKA
AMARETTO

7
7
7
8
7

RUM

DICTATOR 
SECHA SILVA 
MYERS’S RUM
J.BALLY VO
KRAKEN
NEISSON
CHALONG BAY
DOMOISEAU AGRICOLE

8,50
8,50

6
9,50
6,50

8
7,50

8

AFTER DINNER

ALEXANDER
ESPRESSO MARTINI
WHITE RUSSIAN
IRISH COFFEE
AMARETTO SOUR
GOD MOTHER

8
9
7
8
7
7

Tutti i nostri cocktail vengono accompagnati da pop corn artigianli semplici o al nostro caramello salato!



FRENCH 75

Succo di limone, Gin, Champagne / 
Lemon juice, Gin, Champagne

Vodka, Succo di pomodoro, Tabasco,
salsa Worchestershire, sedano, limone,
sale e pepe / 
Vodka, Tomato Juice, Tabasco,
Worchestershire sauce, celery, lemon,
salt and pepper

GARIBALDI 

Spremuta fresca di arancia, Campari e soda / 
Fresh orange juice, Campari and soda

Spremuta fresca di arancia, Tequila,
Granatina/ 
Fresh orange juice, Tequila, Granatina

Purea di pesca e Prosecco / 
Peach juice and Prosecco

Spremuta fresca di arancia e Prosecco / 
Fresh orange juice and Prosecco

Purea di fragola e Prosecco / 
Strawberry juice and Prosecco

MIMOZA

10

7

7

7

7

7

BELLINI

ROSSINI

TEQUILA SUNRISE 

BLOODY MARY CLASSIC

CLASSIC BRUNCH SELECTION



CLASSIC BUT VIRGIN

SPRITZ ZERO
SAN FRANCISCO
NEGRONI ZERO
AMERICANO ZERO
VIRGIN MOJITO
VIRGIN BLOODY MARY
VIRGIN MOSCOW MULE 
GIN TONIC ZERO
MIMOZA ZERO
ROSSINI ZERO
GARIBALDI ZERO 
FRENCH 75 ZER
LA VIE EN ROSE
RED RABBIT

KOMBUCHA

CLASSIC
GINGER & LEMON
RED FRUITS
ORANGE & TUMERIC 

SOFT DRINKS

COCA COLA 
COCA COLA ZERO
CRODINO XL
GINGER BEER
GINGER ALE
ACQUA TONICA

3,5
3,5
5,0
4,5
4,0
4,0

HOME MADE ICED TEA

LIMONE / PESCA 

4,0

5,0

7,0

DRINK & DRIVE



SMOOTHIES & SUPERFOOD 

SPREMUTE ED ESTRATTI FRESCHI / JUICES & EXTRACTED

Carota, Arancia, Limone & Zenzero / 
Carrot, Orange, Lemon & Ginger

Mela, Cetriolo, Limone & Zenzero / 
Apple, Cucumber, Lemon & Ginger

Mela, Fragola, Ananas, Lamponi /
Apple, Strawberry, Pinapple, Rasberry

Latte di soia, acai al lampone,
lamponi, fragole, frutto del
dragone, mela, carota viola, miele /

Soy milk, raspberry acai, raspberries,
strawberries, dragon fruit, apple,
purple carrot, honey.

Tè verde alla menta, cocco, banana,
mango, alga spirulina/ 

Mint green tea, coconut, banana, mango,
spirulina algae

Spremuta fresca di arancia, mango,
ananas /  

Freshly squeezed orange juice, Mango,
Pineapple

Mirtilli, melograno, avocado, Matcha,
yogurt/  

Blueberries, Pomegranate, Avocado,
Matcha, Yogurt

ROSA - ANIOSSIDANTE 
PINK - ANTIOXIDANT

Ananas, Melograno, Zenzero, Limone/
Pineapple, Pomegranate, Ginger, Lemon

VERDE - RIGENERANTE
GREEN - REVITALIZING

GIALLO - MULTIVITAMINICO
YELLOW - MULTIVITAMIN

ROSSO - ENERGIZZANTE
RED - ENERGIZING

BOOST

DETOX

PURYFING

VITALITY

SPREMUTA

Spremuta fresca di arance /
Fresh orange Juice

The Emerald Cloud

The Amethyst Glaze The Liquid Sunshine

The Burgundy Velvet

8 euro

4,50 euro

6 euro

6 euro

7 euro

7 euro

ESTRATTI & SMOOTHIES



ALLERGENI. Informazioni sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze:
1. Cereali e derivati, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. Arachidi, 6. Soia, 7. Latte, 8. Frutta a guscio, 9. Sedano, 10.

Senape, 11. Sesamo, 12. Anidride solforosa e solfiti, 13. Lupini, 14. Molluschi.
Per qualsiasi informazione sugli allergeni presenti nei nostri piatti, non esitate a chiedere al personale di sala.


	BRUNCH SIGNATURE SELECTION
	BELLINI 2.0
	0%
	Schiuma vellutata al Prosecco
	Zero e Yuzu /
	Velvety Prosecco foam
	Zero & Yuzu
	Infuso alla Pesca /
	Peach Infusion
	8 euro
	BRUNCH SIGNATURE SELECTION
	0%



	YUZU GIN FIZZ
	Soda
	Gin
	Succo di limone /
	Lemon Juice
	Sciroppo allo Yuzu /
	Yuzu Syrup
	8 euro

	TROPICAL EMBER
	Soda all’ananas grigliato / Grilled Pineapple Soda
	Tequila
	Succo di Lime / Lime juice
	9 euro

	GREEN FIZZ
	Soda
	Cordial al cetriolo /
	Cucumber Cordial
	Gin
	9 euro

	CLASSIC BRUNCH SELECTION
	BELLINI
	Purea di pesca e Prosecco /
	Peach juice and Prosecco

	MIMOZA
	Spremuta fresca di arancia e Prosecco /
	Fresh orange juice and Prosecco

	ROSSINI
	Purea di fragola e Prosecco /
	Strawberry juice and Prosecco

	GARIBALDI
	Spremuta fresca di arancia, Campari e soda /
	Fresh orange juice, Campari and soda

	TEQUILA SUNRISE
	Spremuta fresca di arancia, Tequila, Granatina/
	Fresh orange juice, Tequila, Granatina

	FRENCH 75
	Succo di limone, Gin, Champagne /
	Lemon juice, Gin, Champagne

	BLOODY MARY CLASSIC
	Vodka, Succo di pomodoro, Tabasco, salsa Worchestershire, sedano, limone, sale e pepe /
	Vodka, Tomato Juice, Tabasco, Worchestershire sauce, celery, lemon, salt and pepper


	ALLERGENI. Informazioni sulle sostanze che possono provocare allergie o intolleranze:
	1. Cereali e derivati, 2. Crostacei, 3. Uova, 4. Pesce, 5. Arachidi, 6. Soia, 7. Latte, 8. Frutta a guscio, 9. Sedano, 10. Senape, 11. Sesamo, 12. Anidride solforosa e solfiti, 13. Lupini, 14. Molluschi.
	Per qualsiasi informazione sugli allergeni presenti nei nostri piatti, non esitate a chiedere al personale di sala.

